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Пояснительная записка

Рабочая программа составлена на основе  Федерального государственного образовательного стандарта, примерной программы основного общего образования по технологии, авторской программы А. Т. Тищенко, Н.В. Синица и ориентирована на работу по учебнику и рабочей тетради. 

Для реализации рабочей программы используется УМК: 
Синица Н. В. Технология. Технология ведения дома: 5,6,7,8 классы: учебник для учащихся общеобразовательных организаций / Н. В. Синица, В. Д. Симоненко. – Вентана- Граф, 2017.

Синица Н. В. Технология. Технология ведения дома: 5,6,7,8 классы: рабочая тетрадь для учащихся общеобразовательных организаций / Н. В. Синица, Н. А. Буглаева. – Вентана – Граф, 2017.
Целью реализации основной образовательной программы основного общего образования по учебному предмету «Технология» является усвоение содержания предмета и достижение обучающимися результатов изучения в соответствии с требованиями ФГОС основного общего образования и основной образовательной программы основного общего образования.

Задачи учебного предмета являются:

· сформировать у учащихся необходимые в повседневной жизни базовые приемы ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов механизмов и машин;

· способствовать овладению способами управления отдельными видами распространенной в быту техники, необходимой в обыденной жизни и будущей профессиональной деятельности;
· научить применять в практической деятельности знания, полученные при изучении основ наук.
Базисный учебный план общеобразовательной организации на этапе основного общего образования должен включать 238 учебных часа для обязательного изучения предмета «Технология»,  со следующим распределением часов по классам: 

	Класс
	Количество часов в неделю
	Количество учебных недель
	Всего часов за учебный год

	5
	2
	34
	68

	6
	2
	34
	68

	7
	2
	34
	68

	8
	1
	34
	34

	
	
	
	

	
	
	
	

	Итого 238
	 часов  за курс

	
	



«Планируемые результаты освоения учебного предмета, курса» 

ФГОС основного общего образования устанавливает требования к результатам освоения учебного предмета: личностным, метапредметным, предметным. 

Таблица 1. Личностные и метапредметные результаты освоения учебного предмета
	Планируемые результаты

	Личностные
	Метапредметные

	5-й класс, 2019/20 учебный год

	1. формирование целостного мировоззрения, проявление познавательной активности в области предметной познавательной деятельности
	1. самостоятельное определение цели своего обучения, постановка и формулировка для себя новых задач в учебе и познавательной деятельности 


	2.формирование ответственного отношения к учению, готовности и способности обучающихся к саморазвитию и самообразованию
	2. алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности

	6-й класс, 2020/21 учебный год

	1 .самооценка умственных и физических способностей при трудовой деятельности в различных сферах с позиции будущей социализации и стратификации
	1.определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной и трудовой задачи на основе заданных алгоритмов

	2. развитие трудолюбия и ответственности за результаты своей деятельности; выражение желания учиться для удовлетворения перспективных потребностей
	2. комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них

	7-й класс, 2021/22 учебный год

	1.формирование коммуникативной компетенции в общении и сотрудничестве со сверстниками; умение общаться при коллективном выполнении работ или проектов
	1.выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость; самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ 

	2.проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности
	2.проявление инновационного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса

	8-й класс, 2022/23 учебный год

	1.осознаный выбор и построение дальнейшей индивидуальной траектории образования на базе осознанного ориентирования в мире профессий и профессиональных предпочтений с учетом устойчивых познавательных интересов
	1.планирование и регуляция своей деятельности; подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения

	2.становление самоопределения в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности
	2.отражение в устной и письменной форме результатов своей деятельности

	3. формирование индивидуально-личностных позиций учащихся 
	3.формирование и развитие компетентности в области использования информационно-коммуникативных технологий(ИКТ)


Таблица 2. Предметные результаты освоения учебного предмета
	Тематический блок/модуль
	Планируемые предметные результаты

	
	Выпускник научится
	Выпускник получит возможность научиться

	
	5-й класс, 2019/20 учебный год

	Фаза запуска/
Вводное занятие

Творческая проектная деятельность
	Научатся самостоятельно организовывать рабочее место, алгоритму проектной деятельности
	Работать с учебником и правилам поведения в мастерской. Расширить представление о творческом проекте. Правилам техники безопасности.

	Фаза постановки и решения учебных задач/ Оформление интерьера. Кулинария. Создание изделий из текстильных материалов. Художественные ремесла.
	Научатся декоративно оформлять кухню, составлять свою пищевую пирамиду и дневной рацион, оформлять и подавать готовые блюда, различать разные виды круп, бобовых и макаронных изделий. Научатся безопасным приемам нарезки овощей, определять свежесть яиц, сервировать стол к завтраку. 
Научатся различать ткацкие переплетения, определять ткань из растительных волокон, снимать мерки с фигуры человека, строить чертеж выкройки, производить крой изделия, выполнять ручные стежки, подготавливать швейную машинку к работе, выполнять влажно-тепловую обработку ткани, научатся изготавливать простые швейные изделия.
Научатся различать виды композиций, создавать гармоничные цветовые композиции, сшивать простейшие лоскутные узоры.
	Использовать во время ремонта кухни современные материалы, овладеют безопасными приемами эксплуатации бытовых электроприборов. Понимать правила здорового питания, овладеют безопасными приемами нарезки продуктов, заваривания горячих напитков, варки разных видов каш, бобовых и макаронных изделий, приготовления яиц.
Выполнять расчеты построения чертежа выкройки, подготавливать ткань к раскрою, правильно обводить обмеловку выкройки, различать строчки, овладеют первоначальными навыками работы на швейной машинке, выполнять влажно-тепловую обработку ткани, сшивать простейшие швейные изделия.
Понимать значение фактуры, текстуры и колорита в композиции, правильно сочетать цвета в орнаменте, изготавливать простейшие лоскутные изделия.

	Фаза рефлексии/

Презентация проектов
	
	Знают правила безопасности при выполнении практических работ.

	
	6-й класс, 2020/21 учебный год

	Фаза запуска
Вводное занятие
	Научатся самостоятельно организовывать рабочее место, познакомятся с современными технологиями
	Работать с учебными пособиями, их структурой, правилам техники безопасности.

	Фаза постановки и решения учебных задач
Интерьер жилого дома

Кулинария 

Создание изделий из текстильных материалов

Художественные ремесла
	Научатся подбирать аксессуары по цветовой гамме, оформлять интерьер комнатными растениями.
Научатся определять свежесть продуктов, готовить супы и бульоны, оформлять блюда перед подачей на стол.
Научатся проводить простейшие исследования с целью изучения свойств ткани.

Научатся выполнять построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом, выполнять раскрой деталей плечевой одежды.
Научатся устранять дефекты машинной строчки, обметывать петли. Научатся подготавливать изделие к первой примерке и проводить ее. Выполнять обработку плечевого изделия.

Научатся подготавливать материалы к работе.
	Применять текстиль в интерьере, выращивать растения.
Готовить блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря, а так же готовить блюда из мяса. Освоят  приготовление первых блюд. Освоят правила поведения за столом.

Определять ткани из химических волокон. Отличать цельнокроеный рукав от втачного, овладеют приемами моделирования, распознавать и оценивать свойства текстильных материалов. Овладеют навыками выполнения технологических операций с использованием приспособлений к швейной машине. Методам обеспечения безопасности труда.
Освоят приемы вязания.

	Фаза рефлексии
Технологии исследовательской и опытнической деятельности 
	Научатся выбирать объекты созидательной и преобразующей деятельности на основе изучения общественных, групповых или индивидуальных потребностей.
	Знают технологию обработки различных материалов.

	7-й класс, 2021/22 учебный год

	Фаза запуска

Вводное занятие
	Научатся самостоятельно организовывать рабочее место, познакомятся с учебными пособиями.
	Работать с учебником, правилам техники безопасности.

	Фаза постановки решения учебных задач
Интерьер жилого дома

Кулинария 

Создание изделий из текстильных материалов

Художественные ремесла
	Научится экономить электрическую энергию, применять современные средства при уборке жилья.
Научатся выбирать пищевые продукты с учетом белков, жиров, углеводов, витаминов и минеральных веществ. научатся подбирать продукты, инструменты и приспособления для приготовления сладостей. 
Научатся сравнивать свойства различных тканей. Научатся выполнять эскиз проектного изделия, моделировать швейное изделие, готовить выкройку к раскрою, научатся выполнять обработку поясного изделия.
Научатся подбирать ткани и красители для работы.
	Рассуждать о достоинствах и недостатках различных ламп. узнать о видах уборки.
Применять различные способы обработки пищевых продуктов, готовить тесто для выпечки. Готовить и оформлять сладости и десерты, выполнять сервировку стола.
Определять ткани из животных волокон. Получать выкройку швейного         изделия из журнала мод. Выполнять потайные, косые и крестообразные стежки. Выполнять различные виды машинных строчек
Освоят технику ручной росписи на тканях. Освоят приемы вышивания лентами.


	Фаза рефлексии
Технологии исследовательской и опытнической деятельности
	Научатся выбирать объекты созидательной и преобразующей деятельности на основе изучения общественных, групповых и индивидуальных потребностей.
	Находить необходимую информацию в различных источниках.

	8-й класс, 2023/24 учебный год

	Фаза запуска

Вводное занятие
	Научатся самостоятельно организовывать рабочее место, познакомятся с учебными пособиями, их структурой
	Работать с учебными пособиями, с учетом правил техники безопасности

	Фаза постановки и решения учебных задач

Бюджет семьи

Технологии домашнего хозяйства

Электротехника

Современное производство и профессиональное самоопределение
	Научатся выполнять анализ необходимости покупки, исследовать составляющие бюджета семьи, проводить исследование возможностей для бизнеса.
Научатся отличать виды отопления в многоквартирных домах, принципам водоснабжения и канализации.

Научатся различать приемники и потребители, различать принципиальные и монтажные электрические схемы, организовывать рабочее место для электромонтажных работ, собирать электрическую цепь, проводить ее испытание.
Научатся составлять профессиограмму и психограмму для выбранной профессии, осуществлять поиск нужной информации, работать с тестами, научатся правильно оценивать себя и свои возможности. 

	Проводить исследование потребительских свойств товаров, понимать необходимость учета доходов и расходов, узнать о преимуществах и недостатках предприятий разных форм.
Разбираться в системах безопасности жилья, пользоваться инструментами для сантехнических работ.
Закрепить знания о силе тока, электрической цепи, определять при помощи электросчетчика потребленную электроэнергию, расширить представление об электрических проводах, узнать  правила безопасной эксплуатации электронагревательных приборов.

Узнать об алгоритме выбора профессии, классификации профессий, понимать , что способности нужно развивать для достижения поставленных целей.

	Фаза рефлексии
Технологии исследовательской деятельности
	Научатся организовывать самостоятельную познавательную и исследовательскую деятельность.
	Расширить представление о профессиях, возможностях получения выбранной профессии.


Содержание учебного предмета
5-й класс (68 часов)
Оформление интерьера
Интерьер и планировка кухни-столовой

Интерьер. Требования к интерьеру: эргономические, санитарно-гигиенические, эстетические. Планировка кухни. Зона приготовления пищи(рабочая). Зона обеденная(столовая).
Варианты планировки кухни, дизайнер. Типы размещения оборудования на кухне. Проектирование кухни на компьютере.

Бытовые электроприборы на кухне

Общие сведения о видах, принципе действия и правилах эксплуатации бытовых электроприборов на кухне. Безопасные приемы работы с бытовыми электроприборами.
Кулинария. Санитария и гигиена на кухне

Санитарно-гигиенические требования к приготовлению пищи, хранению продуктов и готовых блюд для сохранения их качества и предупреждения пищевых отравлений. Безопасные приемы работы на кухне. Первая помощь при порезах и ожогах паром и кипятком.
Здоровое питание
Пищевые (питательные) вещества: белки, жиры, углеводы, витамины, минеральные вещества, вода, их содержание в пищевых продуктах. Суточная потребность в витаминах, солях и микроэлементах. Пищевые отравления, первая помощь при отравлениях. Режим питания.
Технология приготовления бутербродов
Значение хлеба в питании человека. Профессия повар. Виды бутербродов, способы нарезки продуктов для бутербродов. Инструменты и приспособления для нарезания бутербродов.

Технология приготовления горячих напитков
Виды горячих напитков. Технология приготовления чая, кофе и какао, их подача на стол. Сорта чая, их вкусовые достоинства. Сорта и виды кофе. Получение какао-порошка.

Технология приготовления блюд из круп, бобовых и макаронных изделий.
Виды круп, бобовых и макаронных изделий, подготовка продуктов к приготовлению. Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш. Требования к качеству каши. Кулинарные приемы приготовления блюд из бобовых. Технология приготовления блюд из макаронных изделий. Подача готовых блюд.

Технология приготовления блюд из овощей и фруктов 
Тепловая кулинарная обработка овощей

Пищевая ценность овощей и фруктов, содержание в них витаминов, минеральных солей, глюкозы, клетчатки. Содержание влаги в продуктах, ее влияние на качество и сохранность продуктов. Способы хранения овощей и фруктов. Влияние экологии окружающей среды на качество овощей и фруктов. Определение доброкачественности овощей по внешнему виду. Способы удаления лишних нитратов из овощей. Технология приготовления салата из сырых овощей, украшение готовых блюд. Значение и виды кулинарной обработки овощей. Технология приготовления салатов из вареных овощей.
Технология приготовления блюд из яиц
Значение яиц в питании человека. Способы определения свежести яиц, способы хранения яиц. Технология приготовления блюд из яиц, подача готовых блюд.

Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку
Меню завтрака. Понятие о калорийности продуктов. Особенности сервировки стола к завтраку. Способы складывания салфеток. Правила поведения за столом и пользование столовыми приборами.

Создание изделий из текстильных материалов
Производство текстильных материалов
Классификация текстильных волокон. Способы получения и свойства натуральных растительных волокон. Изготовление нитей и тканей в условиях современного производства. Основная и уточная нити в тканях. Ткацкие переплетения, лицевая и изнаночная стороны ткани. Профессии оператор прядильного производства, ткач.

Текстильные материалы и их свойства
Общие свойства текстильных материалов. Виды и свойства текстильных материалов из волокон растительного происхождения.

Изготовление выкроек

Конструирование швейных изделий. Чертеж. Определение размеров швейного изделия, конструктивные линии фигуры, правила снятия мерок. Правила безопасной работы с ножницами.
Раскрой швейного изделия
Подготовка ткани к раскрою. Раскладка, обмеловка, раскрой швейного изделия. Правила безопасности при работе с булавками. Профессия закройщик.

Швейные ручные работы

Инструменты и приспособления для ручных работ. Понятия «стежок», «строчка», «шов». Правила безопасной работы с иглой.

Швейная машина

Основные операции при машинной обработке изделия

Современная бытовая швейная машина с электрическим приводом. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Назначения и правила использования регулирующих механизмов. Правила безопасной работы на швейной машине. Требования предъявляемые к выполнению машинных работ. 
Влажно-тепловая обработка ткани

Оборудование для влажно-тепловой обработки ткани. Основные операции влажно-тепловой операции. Правила безопасной работы.

Машинные швы

Классификация машинных швов, их назначение и технология выполнения.

Технология изготовления швейных изделий

Технология пошива следующих швейных изделий: фартук, сарафан, юбка. Профессия портной.

Художественные ремесла

Декоративно-прикладное искусство. Основы композиции при создании предметов декоративно-прикладного искусства

Виды декоративно-прикладного искусства народов России. Композиция. Правила, приемы и средства композиции. Фактура, текстура и колорит в композиции. Стилизация реальных форм.

Орнамент. Символика в орнаменте. Цветовые сочетания в орнаменте

Орнамент в народной вышивке, символика и цветовые сочетания в орнаменте. Цветовой круг. Гармонические цветовые композиции. Создание композиции в графическом редакторе.

Технология изготовления лоскутного изделия

Возможности лоскутной пластики, ее связь с направлениями современной моды. Традиционные узоры. Материалы для лоскутного шитья, подготовка их к работе. Инструменты и приспособления. Лоскутное шитье по шаблонам. Аппликация и стежка в лоскутном шитье. Обработка срезов лоскутного изделия.
Творческая проектная деятельность

Что такое творческие проекты, этапы выполнения

Презентация проектов

Проект. Проектирование. Этапы работы над проектом: поисковый, технологический, заключительный. Обоснование проекта. Затраты на изготовление. Защита проекта. Подведение итогов. Презентация проектов.

6-й класс (68 часов)

Интерьер жилого дома

Планировка жилого дома. Интерьер жилого дома

Комнатные растения в интерьере квартиры. Технология выращивания комнатных растений

Понятие о жилом помещении. Зонирование пространства жилого помещения. Понятие композиции в интерьере. Виды отделки потолка, стен, пола. Применение текстиля в интерьере. Понятие о фитодизайне как искусстве оформления интерьера. Разновидности комнатных растений. Влияние растений на микроклимат помещения. Профессия фитодизайнер.

Кулинария 

Технология первичной обработки рыбы

Технология приготовления блюд из рыбы

Нерыбные продукты моря и технология приготовления блюд из них

Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Маркировка продуктов. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Санитарные требования при обработке рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд. Технология приготовления блюд из нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд.
Технология первичной обработки мяса

Приготовление блюд из мяса

Значение мясных блюд в питании. Признаки доброкачественности мяса. Санитарные требования при обработке мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Технология приготовления блюд из мяса. Подача к столу. Принципы подбора гарниров и соусов к мясным блюдам.

Технология приготовления блюд из птицы

Способы определения качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Способы разрезания птицы на части. Виды тепловой обработки птицы.

Технология приготовления первых блюд

Сервировка стола к обеду

Значение супов в рационе питания. Виды заправочных супов. Оценка готового блюда .Оформление готового супа и подача к столу. Меню обеда, сервировка стола к обеду. Подача блюд. Правила поведения за столом и пользование столовыми приборами.

Создание изделий из текстильных материалов

Текстильные материалы из химических волокон и их свойства

Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения.

Виды и свойства искусственных и синтетических тканей. Профессия оператор в производстве химических волокон.
Конструирование плечевой одежды с цельнокроеным рукавом

Моделирование плечевой одежды

Понятие о плечевой одежде. Определение размеров фигуры человека. Снятие мерок для изготовления плечевой одежды. Построение чертежа основы. Понятие о моделировании одежды. Моделирование плечевой одежды. Приемы изготовления выкроек. Подготовка выкройки к раскрою. Профессия художник по костюму.

Раскрой плечевой одежды

Технология дублирования деталей

Подготовка ткани к раскрою. Правила раскроя. Настилание ткани в сгиб и в разворот. Флизелин. Понятие о дублировании деталей кроя. Правила безопасной работы с утюгом. Профессия технолог-конструктор швейного производства.
Ручные работы

Способы переноса линий выкройки на детали кроя с помощью прямых копировальных стежков. Основные операции при ручных работах.

Работа на швейной машине

Приспособления к швейной машине, виды машинных операций

Машинная игла. Дефекты машинной строчки и их устранение. Уход за швейной машинкой. Правила безопасно работы на швейной машине. Приспособления к швейной машине. Технология обметывания петель. Основные машинные операции. Классификация машинных швов.

Технология обработки мелких деталей

Обработка мелких деталей швейного изделия обтачным швом.
Подготовка и проведение примерки изделия

Технология изготовления плечевого швейного изделия

Устранение дефектов после примерки. Технология обработки среднего и плечевых швов, нижних срезов рукавов. Технология обработки срезов подкройной обтачкой. Технология обработки боковых срезов и соединения лифа с юбкой. Обработка нижнего среза. Окончательная отделка изделия.

Художественные ремесла

Материалы и инструменты для вязания, основные виды петель при вязании крючком. Вязание полотна. Вязание по кругу.

Вязаные изделия в современной моде. Организация рабочего места для вязания. Расчет количества петель для вязания. Основные виды петель при вязании крючком, условные обозначения. Начало вязания, вязание рядами, основные способы вывязывания петель, закрепление вязания. Способы вязания по кругу.
Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночных петель

Приемы вязания на двух и пяти спицах. Набор петель на спицы, применение схем узоров с условными обозначениями. Кромочные петли, закрытие петель последнего ряда. Создание схем для вязания с помощью ПК. Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.

Технологи исследовательской и опытнической деятельности

Работа над творческим проектом. Презентация проекта.

7-й класс (68 часов)

Интерьер жилого дома

Освещение жилого помещения. Предметы искусства и коллекции в интерьере. Гигиена жилища

Роль освещения в интерьере, понятие о системе освещения жилого помещения. Типы ламп. Современные системы управления светом. Оформление и размещение картин. Размещение коллекций в интерьере. Профессия дизайнер. Виды уборки помещения. Современные натуральные и синтетические средства, применяемые в уборке помещения. Бытовые приборы для уборки и создания микроклимата в помещении.

Кулинария 

Блюда из молока и кисломолочных продуктов

Значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека. Молочные супы и каши, технология приготовления. Подача готовых блюд. Профессия мастер производства молочной продукции.
Изделия из жидкого теста

Виды теста и выпечки

Продукты для приготовления жидкого теста. Пищевые разрыхлители для теста. Технология приготовления блинов, блинчиков, оладий, блинного пирога. Рецептура и технология приготовления пресного, песочного, дрожжевого, бисквитного и заварного теста. Профессия кондитер.

Технология приготовления десертов, сладостей, напитков
Сервировка сладкого стола
Виды сладостей и десертов, рецептура , технология их приготовления и подача к столу. Меню сладкого стола. Правила подачи сладких блюд. Прием гостей и правила поведения в гостях.
Создание изделий из текстильных материалов

Текстильные материалы из животных волокон и их свойства

Классификация текстильных волокон животного происхождения, способы их получения. Виды и свойства шерстяных и шелковых тканей.

Конструирование поясной одежды

Моделирование поясной одежды

Виды поясной одежды. Конструкции юбок. Снятие мерок для изготовления поясной одежды. Построение чертежа прямой юбки. Приемы моделирования поясной одежды. Подготовка выкройки к раскрою. Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод, с СD-диска и из интернета.
Раскрой поясной одежды и дублирование деталей пояса

Правила раскладки выкроек поясного изделия на ткани. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы с ножницами, булавками, утюгом. 

Технология ручных работ

Основные операции при ручных работах. Прикрепление подогнутого края потайными стежками.
Технология машинных работ

Основные машинные операции. Классификация машинных швов.
Технология изготовления поясного изделия

Технология обработки среднего шва юбки с застежкой-молнией и разрезом. Технология обработки складок. Подготовка и проведение примерки поясного изделия. Технология обработки юбки после примерки. Технология обработки вытачек и боковых срезов, верхнего среза поясного изделия, обработка нижнего среза. Влажно-тепловая обработка изделия.

Художественные ремесла

Ручная роспись тканей

Виды батика. Художественные особенности свободной росписи тканей. Инструменты и приспособления для свободной росписи. Приемы выполнения свободной росписи. Профессия художник росписи по ткани.

Ручные стежки и швы на их основе

Вышивание счетными швами. Вышивание по свободному контуру

Вышивание лентами

Материалы и оборудование для вышивки.  Технология выполнения прямых, петлеобразных, петельных, крестообразных и косых стежков. Вышивание швом «крест». Художественная гладь. Швы «французский узелок» и «рококо». Швы используемые в вышивке лентами.

Технологии исследовательской и опытнической деятельности
Работа над творческим проектом. Презентация проекта.

8-й класс, (34 часов)

Бюджет семьи

Способы выявления потребностей семьи

Технология построения семейного бюджета

Технология ведения бизнеса

Классификация рациональных вещевых потребностей. Технология семейных покупок. Составление бюджета семьи. Доходы и расходы. Бюджет сбалансированный, дефицитный, избыточный. Накопления и сбережения. Технология совершения покупок. Предпринимательство. Структура бизнес- плана.
Технология домашнего хозяйства

Инженерные коммуникации в доме. Системы водоснабжения и канализации

Центральное отопление. Газоснабжение. Электроснабжение. Система безопасности жилья. Принципы технологии водоснабжения. Инструменты для сантехнических работ. Конструкция элементов канализации.
Электротехника 

Электрический ток и его использование. Электрические цепи

Потребители и источники электроэнергии. Электрические провода

Электротехника. Условные обозначения элементов электрической цепи. Параметры потребителей и источников электроэнергии. Электроизмерительные приборы. Правила безопасной работы. Электроизоляционные материалы. Виды проводов. Технология паяния. Электроосветительные приборы. Типы электронагревательных приборов. Цифровые приборы.
Современное производство и профессиональное самоопределение

Профессиональное образование. Внутренний мир человека и профессиональное самоопределение

Алгоритм выбора профессий. Классификация профессий. Профессиональные интересы, склонности и способности. Темперамент и характер человека. Мотивы выбора профессии.

Технология исследовательской деятельности

Работа над проектом. Презентация проекта.
Тематическое планирование с указанием количества часов, отводимых на освоение каждой темы 
Тематический план по технологии для 5 класса (34 недели, 68 часов, 2 ч/нед)
	№ п/п
	Тема, разделы
	Кол-во часов
	Формы контроля

	1
	Оформление интерьера
	4
	Устный опрос, выполнение задания

	2
	Кулинария 
	18
	Устный опрос, выполнение практической и лабораторной работы

	3
	Создание изделий из текстильных материалов
	32
	Устный опрос, выполнение задания

	4
	Художественные ремесла
	10
	Устный опрос, выполнение задания

	5
	Творческая проектная деятельность
	4
	Устный опрос, работа над проектом

	
	
	68
	


Тематический план по технологии для 6 класса (34 недели, 68 часов, 2 ч/нед)

	№ п/п


	Тема, разделы
	Кол-во

часов


	Формы контроля

	1
	Интерьер жилого дома
	6
	Устный опрос, выполнение задания

	2
	Кулинария 
	16
	Устный опрос, выполнение лабораторной и практической работы

	3
	Создание изделий из текстильных материалов
	30
	Устный опрос, выполнение задания

	4
	Художественные ремесла
	12
	Устный опрос, выполнение задания

	5
	Творческая проектная деятельность
	4
	Устный опрос, работа над проектом

	
	
	68
	


Тематический план по технологии для 7 класса (34 недели, 68 часов, 2 ч/нед)
	№п/п
	Тема, разделы
	Кол-во часов
	Формы контроля

	1
	Интерьер жилого дома
	6
	Устный опрос, выполнение задания

	2
	Кулинария
	12
	Устный опрос, выполнение практической и лабораторной работы

	3
	Создание изделий из текстильных материалов
	22
	Устный опрос, выполнение задания

	4
	Художественные ремесла
	16
	Устный опрос, выполнение задания

	5
	Творческая проектная деятельность
	12
	Устный опрос, работа над проектом

	
	
	68
	


Тематический план по технологии для 8 класса (34недели, 34 часа, 1 час/нед)

	№п/п
	Тема, разделы
	Кол-во часов
	Формы контроля

	1
	Бюджет семьи
	6
	Устный опрос, выполнение лабораторно-практической работы

	2
	Технология домашнего хозяйства
	2
	Устный опрос, выполнение лабораторно-практической работы

	3
	Электротехника 
	15
	Устный опрос, выполнение задания

	4
	Современное производство и профессиональное самоопределение
	7
	Устный опрос, выполнение задания

	5
	Технологии исследовательской деятельности
	4
	Устный опрос, работа над проектом

	
	
	34
	


Календарно-тематическое планирование 5 класс
	№

урока
	Дата проведения
	Тема урока
	Планируемые предметные результаты (пишутся на раздел/блок)

	
	по плану
	по факту
	
	

	Вводное занятие 1 час

	1
	05.09.2019
	
	Вводный инструктаж по охране труда
	Познакомятся с учебными пособиями, правилами поведения в мастерской

	Творческая проектная деятельность 2 часа

	2-3
	05.09.
12.09.2019
	
	Что такое творческие проекты.

Этапы выполнения проекта
	Расширят представление о творческом проекте, проектировании, проектной деятельности

	Оформление интерьера 3 часа

	4-5
	12.09.
19.09.2019
	
	Интерьер и планировка кухни-столовой
	Узнают о сути понятий «планировка», «стиль», вариантах планировки кухни, современных материалах для отделки кухонь

	6
	19.09.2019
	
	Бытовые электроприборы на кухне
	Познакомятся с видами и принципами действия бытовых электроприборов. Овладеют безопасными приемами эксплуатации бытовых электроприборов на кухне

	Кулинария 18 часов

	7-8
	26.09.2019
	
	Санитария и гиена на кухне
	Узнают о санитарно-гигиенических требованиях к лицам, приготовляющим пищу, хранению продуктов и готовых блюд, о посуде, необходимой для приготовления пищи.

	9-10
	03.10.2019
	
	Здоровое питание
	Узнают о питательных веществах, сбалансированном питании, пищевой пирамиде, режиме питания

	11-12
	10.10.2019
	
	Технология приготовления бутербродов
	Узнают о значении хлеба в питании человека, продукта используемых для приготовления бутербродов, требования к качеству готовых блюд

	13-14
	17.10.2019
	
	Технология приготовления горячих напитков
	Познакомятся с видами горячих напитков, разнообразием ассортимента чая, кофе. Узнают о вкусовых достоинствах и полезных свойствах напитков

	15-16
	24.10.2019
	1четв
	Технология приготовления блюд из круп, бобовых и макаронных изделий
	Узнают о видах круп, их пищевой ценности. Научатся различать разные виды круп, бобовые и макаронные изделия, овладеют технологией варки

	17-18
	07.11.2019
	
	Технология приготовления блюд из овощей и фруктов
	Овладеют способами определения доброкачественности овощей по внешнему виду. Овладеют приемами нарезки овощей, технологией салатов

	19-20
	14.11.2019
	
	Тепловая кулинарная обработка овощей
	Овладеют приемами приготовления салатов и винегретов из вареных овощей

	21-22
	21.11.2019
	
	Технология приготовления блюд из яиц
	Научатся определять свежесть яиц, готовить блюда из яиц с учетом правил безопасности, подавать готовые блюда

	23-24
	28.11.2019
	
	Приготовление завтрака
Сервировка стола к завтраку
	Узнают о понятии «меню», «калорийность продуктов», «сервировка». Овладеют методами обеспечения безопасности труда

	Создание изделий из текстильных материалов 32 часа

	25-26
	05.12.2019
	
	Производство текстильных материалов
	Познакомятся с видами текстильных материалов, их классификацией. Узнают, как изготавливали ткань раньше и изготавливают сейчас

	27-28
	12.12.2019
	
	Текстильные материалы и их свойства
	Узнают о свойствах текстильных материалов, видах и свойствах текстильных материалов из волокон растительного происхождения

	29-30
	19.12.2019
	
	Изготовление выкроек
	научатся снимать мерки с фигуры человека, рассчитывать по формулам отдельные элементы  чертежей, строить чертеж

	31-32
	26.12.2019
	2четв
	Раскрой швейного изделия
	Научатся организовывать рабочее место, выполнять обмеловку выкроек, раскрой деталей швейных изделий

	33-34
	09.01.2020
	
	Швейные ручные работы
	Узнают об инструментах и приспособлениях для ручных работ, понятиях «стежок», «строчка», «шов», требованиях к выполнению ручных работ

	35-38
	16.01.
23.01.2020
	
	Швейная машина
	Узнают о видах приводов швейной машины. Научатся организовывать рабочее место для машинных работ

	39-40
	30.01.2020
	
	Основные операции при машинной обработке изделия
	Овладеют приемами работы на универсальной и краеобметочной швейных машинах с соблюдением правил безопасности 

	41-42
	06.022020
	
	Влажно-тепловая обработка ткани
	Узнают о назначении и основных операциях влажно-тепловой обработки ткани, оборудовании для проведения ВТО

	43-44
	13.022020
	
	Машинные швы
	Познакомятся с классификацией машинных швов, назначением каждого вида шва

	45-56
	20.02,
27.02,

05.03,

12.03,

19.03,

02.04.
2020
	19.03.
3четв 

11 уроков
	Технология изготовления швейных изделий
	Познакомятся с технологией изготовления простейших швейных изделий (салфетки, юбки, сарафана, фартука и др.)

	Художественные ремесла 10 часов

	57-58
	09.04
2020
	
	Декоративно-прикладное искусство
Основы композиции
	Расширят представления о декоративно-прикладном искусстве, его видах, народных ремеслах. Узнают о правилах композиции, ее средствах и приемах

	59-60
	16.04.
2020
	
	Орнамент. Символика в орнаменте
Цветовые сочетания в орнаменте
	Расширят представления об орнаменте, видах орнамента в народной вышивке. Познакомятся с цветовым кругом

	61-66
	23.04,
30.04,

07.05,

2020
	
	Технология изготовления лоскутного изделия
	Познакомятся с лоскутным шитьем как видом декоративно-прикладного искусства. Научатся сшивать простейшие узоры и изготавливать из них изделия

	Подведение итогов 2 часа

	67-68
69-70
	14.05,

21.05.

2020
	
	Презентация проектов
	Распознают и называют материалы и инструменты, с которыми работали на уроках технологии. Знают правила безопасности при выполнении практических работ. Применяют полученные знания

	Календарно-тематическое планирование 6 класс



	№

урока
	по плану
	по факту
	Тема урока
	Планируемые предметные результаты (пишутся на раздел/блок)

	Вводное занятие 
Интерьер жилого дома 6 часов

	1
	
	
	Вводный инструктаж по охране труда
	Познакомятся с учебными пособиями, их структурой. Научатся самостоятельно организовывать рабочее место

	2
	05.09.2019
	
	Планировка жилого дома
	Познакомятся с понятиями «зонирование жилого помещения», «интерьер», «стиль», требования к интерьеру

	3-4
	12.09.2019
	
	Интерьер жилого дома
	Познакомятся с современными отделочными материалами, видами отделки потолка ,стен, пола

	5-6
	19.09.2019
	
	Комнатные растения в интерьере квартиры. Технология выращивания комнатных растений
	Познакомятся с ролью комнатных растений в микроклимате жилого помещения. Узнают о фитодизайне, разновидностях комнатных растений, приемах их размещения в интерьере

	Кулинария 16 часов

	7-8
	26.09.2019
	
	Технология первичной обработки рыбы
	Узнают о видах рыбы, их пищевой ценности, способах определения доброкачественности рыбы и рыбных консервов

	9-10
	03.10.2019
	
	Технология блюд из рыбы
	Познакомятся с видами тепловой обработки рыбы, оборудованием и инвентарем, используемым при этом

	11-12
	10.10.2019
	
	Нерыбные продукты моря и технология приготовления блюд из них
	Узнают о нерыбных продуктах моря, их пищевой ценности, технологии приготовления блюд из них

	13-14
	17.10.2019
	
	Технология первичной обработки мяса
	Узнают о пищевой ценности мяса, его видах, признаках доброкачественности, санитарных требованиях при обработке мяса

	15-16
	24.10.2019
	1 четв
	Технология приготовления блюд из мяса
	Познакомятся с видами тепловой обработки мяса, оборудованием и инвентарем, используемым при этом

	17-18
	07.11.2019
	
	Технология приготовления блюд из птицы
	Расширят представление о видах домашней и сельскохозяйственной птицы. Овладеют приемами подготовки птицы к тепловой обработке

	19-20
	14.11.2019
	
	Технология приготовления первых блюд
	Расширят представление о супах и бульонах, их видах. Освоят технологию приготовления разных видов супов

	21-22
	21.11.2019
	
	Сервировка стола к обеду. Этикет 

	Узнают о принципах составления меню обеда, правилах сервировки стола. Расширят знания о правилах поведения за столом

	Создание изделий из текстильных волокон 30 часов

	23-24
	28.11.2019
	
	Текстильные материалы из химических волокон и их свойства
	Расширят представление о текстильных волокнах, способах их получения. Узнают о видах тканей из искусственных волокон, их свойствах

	25-26
	05.12.2019
	
	Конструирование плечевой одежды с цельнокроеным рукавом 
	Расширят представление об одежде. Научатся отличать цельнокроеный рукав от втачного

	27-28
	12.12.2019
	
	Моделирование плечевой одежды
	Узнают о сути понятия «моделирование». Овладеют приемами моделирования плечевой одежды

	29-30
	19.12.2019
	
	Раскрой плечевой одежды
	Расширят представление о технологической операции «раскрой деталей», подготовке ткани к раскрою, правилах раскроя

	31-32
	26.12.2019
	2четв
	Технология дублирования деталей
Ручные работы
	Освоят технологию соединения детали с клеевой прокладкой. Узнают о способах переноса линий выкройки на детали кроя

	33-34
	09.01.2020
	
	Работа на швейной машине
	Овладеют навыками выполнения технологических операций с использованием швейных машин, научатся устранять дефекты машинной строчки

	35-36
	16.01.2020
	
	Приспособления к швейной машине
	Овладеют навыками выполнения технологических операций с использованием приспособлений к швейной машине

	37-38
	23.01.2020
	
	Виды машинных операций
	Овладеют навыками выполнения технологических операций с использованием ручных инструментов, приспособлений. Научатся выполнять машинные швы

	39-40
	30.01.2020
	
	Технологии обработки мелких деталей
	Закрепят знания о машинных швах. Научатся выполнять обработку мелких деталей обтачным швом

	41-42
	06.02.2020
	
	Подготовка и проведение примерки изделия
	Закрепят знания о машинных швах. Научатся подготавливать изделие к примерке и проводить ее

	43-44
	13.02.2020
	
	Технология обработки среднего и плечевых швов, нижних срезов рукавов
	Научатся выбирать способ обработки деталей изделия, выполнять обработку плечевых и среднего шва, нижних срезов рукавов

	45-46
	20.02.2020
	
	Технология обработки срезов подкройной обтачкой
	Научатся выполнять обработку горловины и застежки

	47-48
	27.02.2020
	
	Технология обработки боковых срезов и соединения лифа с юбкой
	Научатся выполнять обработку боковых срезов и соединение лифа с юбкой

	49-50
	05.03.2020
	
	Технология обработки нижнего среза
Окончательная отделка изделия
	Научатся выбирать способ обработки нижнего среза, выполнять его обработку, окончательную отделку изделия

	Художественные ремесла 12 часов

	51-52
	12.03.2020
	
	Инструменты и материалы для вязания
	Ознакомятся с методами обеспечения безопасности труда, культурой труда. Научатся подготавливать материалы к работе

	53-54
	19.03.2020
	3 четв
	Основные виды петель при вязании крючком
	Освоят приемы вязания крючком

	55-56
	02.04.2020
	
	Вязание полотна
	Освоят приемы вязания крючком

	57-58
	09.04.2020
	
	Вязание по кругу
	Освоят приемы вязания крючком

	59-60
	16.04.2020
	
	Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночных петель
	Освоят приемы вязания на спицах. Расширят представление о пряже

	61-62
	23.04.2020
	
	Вязание цветных узоров. Создание с помощью компьютера схем для вязания
	Освоят приемы вязания. Научатся создавать схемы для вязания на компьютере

	Технологии исследовательской и опытнической деятельности 4 часов

	63-68
	30.04.
07.05.

14.05.

21.05.2020
	
	Работа над творческим проектом
Презентация проекта
	Научатся выбирать объекты созидательной и преобразующей деятельности на основе изучения общественных, групповых или индивидуальных потребностей

	Календарно-тематическое планирование 7 класс



	№

урока
	по плану
	по факту
	Тема урока
	Планируемые предметные результаты (пишутся на раздел/блок)

	Вводное занятие

Интерьер жилого дома 6 часов

	1-2
	03.09 2019
	
	Вводный инструктаж по охране труда
Освещение жилого помещения
	Научатся самостоятельно организовывать рабочее место. Узнают о роли освещения в интерьере. Типах ламп освещения ,светильников

	3-4
	10.092019
	
	Предметы искусства и коллекции в интерьере
	Овладеют навыками созидательной, преобразующей, творческой деятельности. Научатся размещать коллекции в интерьере

	5-6
	17.09 2019
	
	Гигиена жилища. Бытовые приборы для уборки и создания микроклимата в помещении

	Ознакомятся с современными средствами, применяемыми при уборке помещений. Узнают о правилах пользования электроприборами

	Кулинария 12 часов

	7-8
	24.09 2019
	
	Блюда из молока и кисломолочных продуктов
	Узнают о пищевой ценности молока и кисломолочных продуктов. Научатся выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах и жирах

	9-10
	01.10 2019
	
	Изделия из жидкого теста
	Узнают о видах блюд из жидкого теста, пищевых разрыхлителях теста

	11-14
	08.10 15.10 2019
	
	Виды теста и выпечки. Технология приготовления изделий из пресного слоено и песочного теста
	Научатся организовывать свое рациональное питание в домашних условиях, применять различные способы обработки пищевых продуктов

	15-16
	22.10 2019
	
	Технология приготовления десертов, сладостей, напитков
	Научатся подбирать продукты, инструменты и приспособления для приготовления сладостей, десертов и напитков

	17-18
	05.11 2019
	
	Сервировка сладкого стола
Праздничный этикет
	Научатся подбирать столовое белье для сервировки сладкого стола, столовые приборы и посуду, составлять меню обеда

	Создание изделий из текстильных материалов 22 часов

	19-20
	12.11 2019
	
	Текстильные материалы из волокон животного происхождения и их свойства
	Расширят представление о текстильных волокнах, способах их получения. Узнают о видах и свойствах шерстяных и шелковых тканей

	21-22
	19.11 2019
	
	Конструирование поясной одежды
	Научатся снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений, строить чертеж прямой юбки

	23-24
	26.11 2019
	
	Моделирование поясной одежды
	Научатся выполнять эскиз проектного изделия, моделировать проектное швейное изделие

	25-26
	03.12 2019
	
	Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод, из интернета
	Научатся получать выкройку швейного изделия из журнала мод

	27-28
	10.12 2019
	
	Раскрой поясной одежды и дублирование детали пояса
	Научатся выполнять экономную раскладку выкроек поясного изделия

	29-30
	17.12 2019
	
	Технология ручных работ
	Научатся изготовлять образцы ручных работ

	31-32
	24.12 2019
	
	Технология машинных работ
	Освоят приемы выполнения краевого окантовочного шва

	33-34
	14.01 2020
	
	Технология обработки среднего шва юбки с застежкой молнией и разрезом
	Научатся выполнять обработку среднего шва юбки с застежкой-молнией и разрезом

	35-36
	21.01 2020
	
	Технология обработки складок
	Научатся обрабатывать разные виды складок

	37-38
	28.01 2020
	
	Подготовка и проведение примерки поясного изделия
	Научатся выполнять примерку поясного изделия и устранять выявленные недостатки

	39-40
	04.02 2020
	
	Технология обработки юбки после примерки
	Освоят приемы обработки вытачек, боковых срезов, верхнего среза, выметывания петли, влажно-тепловой обработки изделий

	Художественные ремесла 16 часов

	41-44
	11.02 18.02 2020
	
	Ручная роспись тканей
	Получат представление о технике ручной росписи тканей, технологии горячего и холодного батика

	45-46
	25.02 2020
	
	Ручные стежки и швы на их основе
	Овладеют основными методами и средствами преобразования и использования материалов, умениями распознавать и оценивать свойства текстильных материалов

	47-48
	03.03 2020
	
	Вышивание счетными швами
	Овладеют навыками подготовки организации и планирования трудовой деятельности на рабочем месте

	49-50
	10.03 2020
	
	Вышивание по свободному контуру
Атласная и штриховая гладь
	Овладеют основными методами и средствами преобразования и использования материалов, умениями распознавать и оценивать свойства текстильных материалов

	51-52
	17.03 2020
	
	Швы «французский узелок» и «рококо»
	Овладеют основными методами и средствами преобразования и использования материалов, умениями распознавать и оценивать свойства текстильных материалов

	53-56
	07.04 14.04 2020
	
	Вышивание лентами
	Освоят приемы вышивания шелковыми лентами

	Технологии исследовательской и опытнической деятельности 12 часа

	57-68
	21.04 28.04 05.05 12.05 19.05  2020
	
	Работа над творческим проектом
Презентация проекта
	Научатся выбирать объекты созидательной и преобразующей деятельности на основе изучения общественных, групповых или индивидуальных потребностей

	Календарно – тематическое планирование 8 класс


	№

урока
	по плану
	по факту
	Тема урока
	Планируемые предметные результаты (пишутся на раздел/блок)

	Вводное занятие

Бюджет семьи 6 часов

	1
	05.09 2019
	
	Вводный инструктаж по охране труда
	Познакомятся с учебными пособиями, их структурой. Научатся самостоятельно организовывать рабочее место

	2
	12.09 2019
	
	Проектирование как сфера профессиональной деятельности
	Узнают о требованиях, предъявляемых к объекту проектирования

	3
	19.09 2019
	
	Способы выявления потребностей семьи
	Научатся выполнять анализ необходимости покупки, проводить исследование потребительских свойств товаров

	4
	26.09 2019
	
	Технология построения семейного бюджета
	Узнают о видах семейного бюджета, его составляющих (доходы, расходы)

	5
	03.09 2019
	
	Технология совершения покупок. Способы защиты прав потребителей
	Узнают о способах определения качества товара, где можно найти информацию о товаре, о том, как защищаются права потребителей

	6
	10.09 2019
	
	Технология ведения бизнеса
	Получат представление о предпринимательстве как одном эффективных способов пополнения бюджета

	Технология домашнего хозяйства 2 часа

	7
	17.09 2019
	
	Инженерные коммуникации в доме
	Получат представление о принципах центрально отопления, газоснабжения, электроснабжения, системах безопасности жилья

	8
	24.10 2019
	
	Системы водоснабжения и канализации: конструкция и элементы
	Познакомятся с конструкцией элементов систем канализации и водоснабжения

	Электротехника 15 часов

	9
	07.11 2019
	
	Электрический ток и его использование
	Узнают о видах источников электрической энергии, принципе их действия, проводниках и изоляторах

	10
	14 11 2019
	
	Электрические цепи
	Узнают о принципиальных и монтажных электрических схемах, об условных обозначениях элементов электрической цепи

	11
	21.11 2019
	
	Потребители и источники электроэнергии
	Узнают об устройствах защиты электрических цепей и их функциях

	12
	28.11 2019
	
	Электроизмерительные приборы
	Узнают о назначении вольтметра и амперметра, приемах измерения силы тока

	13-14
	05.12 12.12 2019
	
	Организация рабочего места для электромонтажных работ
	Познакомятся с инструментами для электромонтажных работ. Овладеют приемами работы с инструментами с соблюдением правил безопасности

	15-16
	19.12 26.12 2019
	
	Электрические провода
	Расширят представление об электрических проводах и электроизоляционных материалах

	17-18
	09.01 16.01 2020
	
	Монтаж электрической цепи
	Научатся выполнять оконцевание проводов разными способами с соблюдением правил безопасности

	19
	23.01 2020
	
	Творческий проект «разработка плаката по электробезопасности» 
	Научатся обосновывать свои действия, выполнять творческую работу

	20
	30.01 2020
	
	Электроосветительные приборы
	Расширят представления об электроосветительных приборах. Узнают о принципах их работы

	21-22
	06.02 13.02 2020
	
	Бытовые электронагревательные приборы
	Узнают правила безопасной эксплуатации электронагревательных приборов, назначении и принципах работы биметаллического терморегулятора

	23
	20.02 2020
	
	Цифровые приборы
	Узнают о различиях аналоговой и цифровой радиоэлектроники

	Современное производство и профессиональное самоопределение 7 часов

	24
	27.02 2020
	
	Профессиональное образование
	Узнают о системе профессиональной подготовки кадров, алгоритме выбора профессии

	25-26
	05.03 12.03 2020
	
	Внутренний мир человека и профессиональное самоопределение
	Научатся правильно оценивать самого себя, свои способности

	27
	19.03 2020
	
	Роль темперамента и характера в профессиональном самоопределении
	Узнают о типах темпераментов, особенностях характера и взаимодействии с окружающим миром

	28
	02.04 2020
	
	Психические процессы, важные для профессионального самоопределения
	Узнают о психических процессах, важных для профессионального самоопределения

	29-30
	09.04 16.04 2020
	
	Мотивы выбора профессии. Профессиональная пригодность. Профессиональная проба
	Получат представление о мотивах выбора профессии, профессиональной пригодности, профессиональной пробе

	Технологии исследовательской деятельности 4 часа

	31-34
	23.04 30.04 07.05 14.05 21.05 2020
	
	Работа над проектом
Презентация проекта
	Научатся организовывать самостоятельную познавательную и исследовательскую деятельность


